CANTUCCI Z MIGDAŁAMI : 

Składniki

-40dag mąki

-20dag cukru

-4 jaja

-10dag startej skorki pomarańczy

-30dag migdałów

-3 łyżki masła

-sól

-płaska łyżka proszku do pieczni

Przygotowanie

1.Jaja miksujemy z cukrem i masłem. Wsypujemy mąkę przesianą z proszkiem do pieczenia i szczyptą soli. Dodajemy skórkę z pomarańczy i migdały (polowe siekamy).Zagniatamy ciasto.

2.Z ciasta, podsypując mąką, formujemy wałki o średnicy 4cm.Pieczemy 25 minut w 150 C. Wyjmujemy lekko studzimy i kroimy ukośne 1,5cm plastry. Pieczemy jeszcze 20minut. Następnie odwracamy i pieczemy , aż się zarumienią.

